
PONUDA ZA KORPORATIVNE PROSLAVEPONUDA ZA KORPORATIVNE PROSLAVE



Klub restoran Gatsby već par godina predstavlja jednu Klub restoran Gatsby već par godina predstavlja jednu 
od nezaobilaznih tačaka, kada je u pitanju noćni život od nezaobilaznih tačaka, kada je u pitanju noćni život 
glavnog grada. Centralno pozicioniran, na desnoj obali glavnog grada. Centralno pozicioniran, na desnoj obali 
reke Save, pored kupola Beogradskog Sajma, a opet reke Save, pored kupola Beogradskog Sajma, a opet 
izdvojen od stambenih četvrti, predstavlja pravi skriveni izdvojen od stambenih četvrti, predstavlja pravi skriveni 
raj za  provod do kasnih noćnih sati. raj za  provod do kasnih noćnih sati. 

Veliki parking za preko 150 vozila, koji se nalazi neposredno Veliki parking za preko 150 vozila, koji se nalazi neposredno 
uz lokal, čini Gatsby veoma pristupačnim svim posetiocima.uz lokal, čini Gatsby veoma pristupačnim svim posetiocima.

Klub restoran Gatsby ima kapacitet da primi 350 gostiju. Klub restoran Gatsby ima kapacitet da primi 350 gostiju. 
Originalan enterijer koji je spoj tradicije i modernog Originalan enterijer koji je spoj tradicije i modernog 
doba, učinio je da se posetioci osećaju kao da su se na doba, učinio je da se posetioci osećaju kao da su se na 
tren vratili u doba art deco-a.tren vratili u doba art deco-a.

ENTERIJER LOKALAENTERIJER LOKALA

https://drive.google.com/drive/folders/1MVFntoWY4T0h4NifVAUBBaDXW97SrSl-


Klub Gatsby je jedini lokal u glavnom gradu koji raspolaže Klub Gatsby je jedini lokal u glavnom gradu koji raspolaže 
sa prestižnim D&B audio sistemom, a bogati sistemi rasvete sa prestižnim D&B audio sistemom, a bogati sistemi rasvete 
omogućavaju stvaranje različitih ambijenata.omogućavaju stvaranje različitih ambijenata.

Kako je ideja samog Gatsby koncepta, da spoji kvalitetnu Kako je ideja samog Gatsby koncepta, da spoji kvalitetnu 
gastromonsku ponudu i vrhunsku zabavu uz nastupe najpoznatijih gastromonsku ponudu i vrhunsku zabavu uz nastupe najpoznatijih 
beogradskih bendova, klub restoran Gatsby je idealno mesto za beogradskih bendova, klub restoran Gatsby je idealno mesto za 
organizaciju svih vidova proslava.organizaciju svih vidova proslava.

U prilici smo da predložimo klub restoran Gatsby kao idealno U prilici smo da predložimo klub restoran Gatsby kao idealno 
mesto za Vašu savršenu proslavu i spremni smo da ponudimo mesto za Vašu savršenu proslavu i spremni smo da ponudimo 
sledeće opcije menija pića i hrane.sledeće opcije menija pića i hrane.

VIDEO LOKALAVIDEO LOKALA

https://drive.google.com/drive/folders/1P-qMbvKh5vcT-FwG9OFF5nuA6rU5Ipch


Kada je u pitanju piće, u ponudi imamo dva menija. Oba menijaKada je u pitanju piće, u ponudi imamo dva menija. Oba menija
uključuju isključivo “perfect serve” uslugu, što podrazumeva flaširane vode iuključuju isključivo “perfect serve” uslugu, što podrazumeva flaširane vode i
sokove, kvalitetna vina u buteljkama iz redovne ponude, kao i žestoka pićasokove, kvalitetna vina u buteljkama iz redovne ponude, kao i žestoka pića

isključivo renomiranih svetskih brendova. isključivo renomiranih svetskih brendova. 

Razlika izmedju dve ponude je u tome, što skuplja ponuda osim premiumRazlika izmedju dve ponude je u tome, što skuplja ponuda osim premium
obuhvata i superpremium brendove i širu paletu vina.obuhvata i superpremium brendove i širu paletu vina.



Drinks Menu PREMIUM

WaterWater::  Rosa still, Rosa sparklingRosa still, Rosa sparkling
Soft drink:Soft drink:  Coca Cola, Sprite, Fanta, Bitter Lemon, Tonic WaterCoca Cola, Sprite, Fanta, Bitter Lemon, Tonic Water

Juice:Juice:  Next orange, Next blubbery, Next appleNext orange, Next blubbery, Next apple
Beer: Beer: TuborgTuborg

Whiskey:Whiskey:  Ballantines, JamesonBallantines, Jameson
Vodka: Vodka: AbsolutAbsolut
Gin:Gin:  BeefeaterBeefeater

Tequilla: Tequilla: OlmecaOlmeca
Rum:Rum:  Havana 3 y.o.Havana 3 y.o.

Liqueur:Liqueur:  Campari, Martini, RamazzotiCampari, Martini, Ramazzoti
Rakija:Rakija:  Monogram plum, apricot, quinceMonogram plum, apricot, quince

Cocktails:Cocktails:  All cocktails from regular offerAll cocktails from regular offer
White wine:White wine:  Raj Zenit Neogotin, Mon Vin Pinot Grigio FriuliRaj Zenit Neogotin, Mon Vin Pinot Grigio Friuli

Rose wine:Rose wine:  Matalj Dušica NegotinMatalj Dušica Negotin
Red wine:Red wine:  Sirio Montepulciano d’AbruzzoSirio Montepulciano d’Abruzzo

Sparkling wine:Sparkling wine:  Proseco DOC Millesimato del BeloProseco DOC Millesimato del Belo



Drinks Menu SUPERPREMIUM

Uračunat ceo meni 1 i sledeće:Uračunat ceo meni 1 i sledeće:

Beer:Beer:  CalsbergCalsberg
Cider:Cider: Somersby Somersby

Whiskey:Whiskey:  Jameson Black Barrel, Jack Daniels, Chivas RegalJameson Black Barrel, Jack Daniels, Chivas Regal
Vodka:Vodka:  BelvedereBelvedere
Gin: Gin: Beefeater 24Beefeater 24

Tequilla:Tequilla:  Olmeca AltosOlmeca Altos
Rum:Rum:  Havana 7 y.o.Havana 7 y.o.

Cognac:Cognac:  Martell V.S.Martell V.S.
White wine:White wine:  Sirio Trebbiano D’abruzzo, Lamblin Chardonay, Sirio Trebbiano D’abruzzo, Lamblin Chardonay, 

Chardonnay Manastir BukovoChardonnay Manastir Bukovo
Rose wine:Rose wine:  Lamblin RoseLamblin Rose

Red wine: Red wine: PPepenero Rosso Puglia, epenero Rosso Puglia, 
I Monili PrimitivoI Monili Primitivo



Kada je u pitanju hrana, u ponudi imamo dva koncepta sa svojim menijima,Kada je u pitanju hrana, u ponudi imamo dva koncepta sa svojim menijima,
Standard i Finger Food. Oba podrazumevaju posluženje na bazi švedskog stola,Standard i Finger Food. Oba podrazumevaju posluženje na bazi švedskog stola,

sa tim da Finger Food može da uključi i posluženje na stolovima.sa tim da Finger Food može da uključi i posluženje na stolovima.

Prvi, Standard koncept, podrazumeva tradicionalan tip posluženja sa tanjirama iPrvi, Standard koncept, podrazumeva tradicionalan tip posluženja sa tanjirama i
priborom za jelo. Ponude obuhvataju predjelo, glavno jelo i salatu.priborom za jelo. Ponude obuhvataju predjelo, glavno jelo i salatu.

Drugi koncept je nešto savremeniji i zasniva se na principu “finger food”-a,Drugi koncept je nešto savremeniji i zasniva se na principu “finger food”-a,
sa određenim brojem zalogaja. Razlika u cenama između menija jesa određenim brojem zalogaja. Razlika u cenama između menija je

posledica broja zalogaja i sastojaka koje sadrže.posledica broja zalogaja i sastojaka koje sadrže.



15 € 20 € 25 €

STANDARD KONCEPT

BRONZE SILVER GOLD



BRONZE

Selekcija domaćih i stranih suhomesnatih proizvoda Selekcija domaćih i stranih suhomesnatih proizvoda 
Selekcija sireva na hrskavoj salati sa šumskim voćemSelekcija sireva na hrskavoj salati sa šumskim voćem

Spring rolnice sa slatko ljutim sosomSpring rolnice sa slatko ljutim sosom
Hrskavi naćosi sa humusom i uljem belog tartufaHrskavi naćosi sa humusom i uljem belog tartufa

Roštilj: Ćevapi na grčkoj piti, kobasica, piletina u panko prezliRoštilj: Ćevapi na grčkoj piti, kobasica, piletina u panko prezli
Prilog: Mladi krompir sa pančetom i prazilukomPrilog: Mladi krompir sa pančetom i prazilukom

Salate: Mix salata sa čerijem i parmezanom, šopska salata, Salate: Mix salata sa čerijem i parmezanom, šopska salata, 
vitaminska salata vitaminska salata 

Mix pecivaMix peciva



SILVER

Selekcija domaćih i stranih suhomesnatih proizvoda Selekcija domaćih i stranih suhomesnatih proizvoda 
Selekcija sireva na hrskavoj salati sa šumskim voćemSelekcija sireva na hrskavoj salati sa šumskim voćem

Spring rolnice sa slatko ljutim sosomSpring rolnice sa slatko ljutim sosom
Hrskavi naćosi sa humusom i uljem belog tartufaHrskavi naćosi sa humusom i uljem belog tartufa

Roštilj: Uštipci sa čedar sirom, ćevapi, pileci file u sosu od Roštilj: Uštipci sa čedar sirom, ćevapi, pileci file u sosu od 
šumskih pečuraka, rolovani svinjski file sa plavim sirom u šumskih pečuraka, rolovani svinjski file sa plavim sirom u 

demiglas sosu, ćuretina herbal sa njokama,demiglas sosu, ćuretina herbal sa njokama,
berlinska kobasica sa siromberlinska kobasica sa sirom

Prilog: Mladi krompir sa pančetom i prazilukom,Prilog: Mladi krompir sa pančetom i prazilukom,
grilovano povrćegrilovano povrće

Salate: Mix salata sa čerijem i parmezanom, šopska salata, Salate: Mix salata sa čerijem i parmezanom, šopska salata, 
vitaminska salata vitaminska salata 

Mix pecivaMix peciva



GOLD

Selekcija domaćih i stranih suhomesnatih proizvoda Selekcija domaćih i stranih suhomesnatih proizvoda 
Selekcija sireva na hrskavoj salati sa šumskim voćemSelekcija sireva na hrskavoj salati sa šumskim voćem

“Quinoa” na hrskavom nordijskom hlebu“Quinoa” na hrskavom nordijskom hlebu
Brusketi “caprese”Brusketi “caprese”

Brusketi sa dimljenim lososomBrusketi sa dimljenim lososom  
Roštilj: Bardirani pileći file punjen čedar sirom i bebi spanaćem Roštilj: Bardirani pileći file punjen čedar sirom i bebi spanaćem 

rolovan u slanini, Dum Dum ćevap, sporo kuvana rebra u rolovan u slanini, Dum Dum ćevap, sporo kuvana rebra u 
bbq sosu, rolnice od bifteka u sosu od semena bundeve, bbq sosu, rolnice od bifteka u sosu od semena bundeve, 

ćuretina u mlincima, kotleti losos pastrmke, ćuretina u mlincima, kotleti losos pastrmke, 
ramstek taljata u “red wine” sosu, hrskavi pilećiramstek taljata u “red wine” sosu, hrskavi pileći

štapici u panko prezlištapici u panko prezli
Prilog: Mladi krompir sa pančetom i prazilukom, grilovano povrćePrilog: Mladi krompir sa pančetom i prazilukom, grilovano povrće

Salate: Mix salata sa čerijem i parmezanom, šopska salata, Salate: Mix salata sa čerijem i parmezanom, šopska salata, 
vitaminska salatavitaminska salata

Mix pecivaMix peciva



FINGER FOOD KONCEPT

LIGHT QUALITY GATSBY LUX

6 € 10 € 14 € 18 €



LIGHT
(8 zalogaja)

• •  Grisini sa pršutom Grisini sa pršutom
• •  Kanape sa dimljenim ramstekom na krem siru sa vlašcem Kanape sa dimljenim ramstekom na krem siru sa vlašcem

• •  Rolovana kobasica u tortilji Rolovana kobasica u tortilji
• •  Tart sa urnebesom i kulenom Tart sa urnebesom i kulenom

• •  Spring rolnice Spring rolnice
• •  Mini sirnica sa musom od ajvara Mini sirnica sa musom od ajvara

• •  Rolovane tikvice sa fetom Rolovane tikvice sa fetom
• •  Brauni sa musom od bele čokolade Brauni sa musom od bele čokolade



QUALITY
(10 zalogaja)

••  Kapreze ražnjić  Kapreze ražnjić
••  Brusket sa pilećom tapenadom  Brusket sa pilećom tapenadom

••  Kanape sa aromatizovanim krem sirom i pečenicom  Kanape sa aromatizovanim krem sirom i pečenicom
••  Rolovana kobasica u tortilji  Rolovana kobasica u tortilji

••  Rolovana cezar tortilja  Rolovana cezar tortilja
••  Pileći lolipop  Pileći lolipop

••  Gurmanski uštipak na pikantnom somunu  Gurmanski uštipak na pikantnom somunu
••  Rolovana piletina u slanini  Rolovana piletina u slanini

••  Brauni sa musom od bele čokolade  Brauni sa musom od bele čokolade
••  Voćni ražnjić   Voćni ražnjić 



••  Rolnica od juneće šunke sa hrskavim povrćem  Rolnica od juneće šunke sa hrskavim povrćem
••  Tatar na hrskavom karpaću od crnog hleba  Tatar na hrskavom karpaću od crnog hleba
••  Tatar losos na čipsu od pirinčanog papira  Tatar losos na čipsu od pirinčanog papira

••  Spring rolnice  Spring rolnice
••  Biftek u sosu od semena bundeve  Biftek u sosu od semena bundeve

••  Cezar vrap  Cezar vrap
••  Tart sa francuskom salatom  Tart sa francuskom salatom

••  Grisini sa pršutom  Grisini sa pršutom
••  Kanapei sa bri sirom i bademom  Kanapei sa bri sirom i bademom

••  Brusketi “caprese”  Brusketi “caprese”
••  Brauni sa musom od bele čokolade  Brauni sa musom od bele čokolade

••  Voćni ražnjić  Voćni ražnjić

GATSBY
(12 zalogaja)



••  Kanape sa govedjom pršutom i čerijem  Kanape sa govedjom pršutom i čerijem
••  Gravalax roll  Gravalax roll

••  Avokado Quattro brusket  Avokado Quattro brusket
••  Hrskavi celer sa slatko ljutim sosom  Hrskavi celer sa slatko ljutim sosom

••  Sufle sa kozijim sirom i junećom salatom    Sufle sa kozijim sirom i junećom salatom  
••  Tatar od tune sa hrskavom salatom  Tatar od tune sa hrskavom salatom

••  Rolnica od juneće šunke sa sečuan povrćem  Rolnica od juneće šunke sa sečuan povrćem
••  Pileći lolipop  Pileći lolipop

••  Kapreze koktel ražnjić  Kapreze koktel ražnjić
••  Juneći tatar u kroasanu  Juneći tatar u kroasanu

••  Mini hrskava pita sa šumskim pečurkama i  Mini hrskava pita sa šumskim pečurkama i
kremom od filadelfijekremom od filadelfije

••  Limun tart   Limun tart 
••  Brauni sa musom od bele čokolade  Brauni sa musom od bele čokolade

••  Voćni ražnjić  Voćni ražnjić

LUX
(14 zalogaja)



CENA organizacije korporativnog ili drugog događaja je jednaka CENA organizacije korporativnog ili drugog događaja je jednaka 
ceni izabranih menija za dogovoren broj gostiju, a u minimalnom ceni izabranih menija za dogovoren broj gostiju, a u minimalnom 
broju od 150 gostiju. Dodatak menija za hranu nije obavezan.broju od 150 gostiju. Dodatak menija za hranu nije obavezan.

Sve cene su bez PDV-a.Sve cene su bez PDV-a.

Plaćanje je u dinarima po srednjem kursu NBS na dan uplate. Plaćanje je u dinarima po srednjem kursu NBS na dan uplate. 
Troškove muzičkog programa snosi organizator proslave (ozvučenje Troškove muzičkog programa snosi organizator proslave (ozvučenje 
i rasveta su uračunati u cenu) sa mogućnošću naše asistencije oko i rasveta su uračunati u cenu) sa mogućnošću naše asistencije oko 
angažovanja bendova.angažovanja bendova.



Prilikom potpisivanja ugovora vrši se uplata kapare Prilikom potpisivanja ugovora vrši se uplata kapare 
u skladu sa odabranim paketom (30% od ukupne u skladu sa odabranim paketom (30% od ukupne 
cene).cene).

Isplata preostalog iznosa vrši se sedam dana pre Isplata preostalog iznosa vrši se sedam dana pre 
samog događaja.samog događaja.

Predviđeno vreme trajanja proslave je pet sati, sa Predviđeno vreme trajanja proslave je pet sati, sa 
vremenom početka po želji organizatora.vremenom početka po želji organizatora.

Broj gostiju je neophodno definisati nedelju dana pre Broj gostiju je neophodno definisati nedelju dana pre 
samog događaja.samog događaja.



moadon011@gmail.com
+381 61 3330 777

SAJAMSKI KEJ BB,
11000 BEOGRAD


