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Kada je u pitanju pice, u ponudi imamo dva menija. Oba menija
ukljuCuju iskljutivo “perfect serve” uslugu, $to podrazumeva flaSirane vode i

sokove, kvalitetna vina u buteljkama iz redovne ponude, kao i Zestoka pica
iskljuGivo renomiranih svetskih brendova.

Razlika izmedju dve ponude je u tome, Sto skuplja ponuda osim premium
ohuhvata i superpremium brendove i Siru paletu vina.



Drinks Menu PREMIUM

Water: Rosa still, Rosa sparkling
Soft drink: Coca Cola, Sprite, Fanta, Bitter Lemon, Tonic Water
Juice: Next orange, Next blubbery, Next apple
Beer: Tuborg
Whiskey: Ballantines, Jameson
Vodka: Absolut
Gin: Beefeater
Tequilla: Olmeca
Rum: Havana 3 y.o.
Liqueur: Campari, Martini, Ramazzoti
Rakija: Monogram plum, apricot, quince
Cocktails: All cocktails from regular offer
White wine: Raj Zenit Neogotin, Mon Vin Pinot Grigio Friuli
Rose wine: Matalj DuSica Negotin
Red wine: Sirio Montepulciano d'Abruzzo
Sparkling wine: Proseco DOC Millesimato del Belo



Drinks Menu SUPERPREMIUM

Uracunat ceo meni 11 sledece:

Beer: Calsherg
Cider: Somershy
Whiskey: Jameson Black Barrel, Jack Daniels, Chivas Regal
Vodka: Belvedere
Gin: Beefeater 24
Tequilla: Olmeca Altos
Rum: Havana 7 y.0.
Cognac: Martell V.S.
White wine: Sirio Trebbiano D'abruzzo, Lamblin Chardonay,
Chardonnay Manastir Bukovo
Rose wine: Lamblin Rose
Red wine: Pepenero Rosso Puglia,
| Monili Primitivo
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Kada je u pitanju hrana, u ponudi imamo dva koncepta sa svojim menijima,
Standard i Finger Food. Oba podrazumevaju posluzenje na bazi Svedskog stola,
sa tim da Finger Food moZe da ukljuci i posluzenje na stolovima.

Prvi, Standard koncept, podrazumeva tradicionalan tip posluzenja sa tanjirama i
priborom za jelo. Ponude obuhvataju predjelo, glavno jelo i salatu.

Drugi koncept je neSto savremeniji i zasniva se na principu “finger food”-a,
sa odredenim brojem zalogaja. Razlika u cenama izmedu menija je
posledica broja zalogaja i sastojaka koje sadrze.






BRONZE

Selekcija domacih i stranih suhomesnatih proizvoda
Selekcija sireva na hrskavoj salati sa Sumskim vocem
Spring rolnice sa slatko ljutim sosom
Hrskavi nacosi sa humusom i uljem belog tartufa
Rostilj: Cevapi na grckoj piti, kobasica, piletina u panko prezli
Prilog: Mladi krompir sa panetom i prazilukom

Salate: Mix salata sa cerijem i parmezanom, Sopska salata,
vitaminska salata

Mix peciva



SILVER

Selekcija domacih i stranih suhomesnatih proizvoda
Selekcija sireva na hrskavoj salati sa Sumskim vocem
Spring rolnice sa slatko ljutim sosom
Hrskavi nacosi sa humusom i uljem belog tartufa

Rostilj: UStipci sa cedar sirom, ¢evapi, pileci file u sosu od
Sumskih pecuraka, rolovani svinjski file sa plavim sirom u
demiglas sosu, curetina herbal sa njokama,
berlinska kobasica sa sirom

Prilog: Mladi krompir sa pantetom i prazilukom,
grilovano povrée

Salate: Mix salata sa Cerijem i parmezanom, Sopska salata,
vitaminska salata

Mix peciva



GOLD

Selekcija domacih i stranih suhomesnatih proizvoda

Selekcija sireva na hrskavoj salati sa Sumskim voéem
“Quinoa” na hrskavom nordijskom hlebu

Brusketi “caprese”
Brusketi sa dimljenim lososom

Rostilj: Bardirani pileci file punjen Cedar sirom i bebi spanacem
rolovan u slanini, Dum Dum éevap, sporo kuvana rebra u
bbq sosu, rolnice od bifteka u sosu od semena bundeve,

Guretina u mlincima, kotleti losos pastrmke,
ramstek taljata u “red wine” sosu, hrskavi pileci
Stapici u panko prezli

Prilog: Mladi krompir sa pancetom i prazilukom, grilovano povrée

Salate: Mix salata sa cerijem i parmezanom, Sopska salata,
vitaminska salata

Mix peciva






LIGHT

(8 zalogaja)

- Grisini sa priutom
- Kanape sa dimljenim ramstekom na krem siru sa viaScem
» Rolovana kobasica u tortilji
» Tart sa urnebesom i kulenom
- Spring rolnice
« Mini sirnica sa musom od ajvara
* Rolovane tikvice sa fetom
- Brauni sa musom od bele ¢okolade



QUALITY

(10 zalogaja)

- Kapreze rainjic
« Brusket sa pilecom tapenadom
- Kanape sa aromatizovanim krem sirom i pecenicom
- Rolovana kobasica u tortilji
- Rolovana cezar tortilja
- Pileci lolipop
- Gurmanski ustipak na pikantnom somunu
« Rolovana piletina u slanini
» Brauni sa musom od bele Gokolade
- Vocni raznjic
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(12 zalogaja)

- Rolnica od junece Sunke sa hrskavim povréem
- Tatar na hrskavom karpacu od crnog hleba
- Tatar losos na Cipsu od pirinanog papira
- Spring rolnice
- Biftek u sosu od semena bundeve
» Cezar vrap
« Tart sa francuskom salatom
- Grisini sa priutom
- Kanapei sa bri sirom i bademom
- Brusketi “caprese”

- Brauni sa musom od bele ¢okolade
- Voéni raznjic



LUX

(14 zalogaja)

- Kanape sa govedjom prSutom i Gerijem
» Gravalax roll
- Avokado Quattro brusket
« Hrskavi celer sa slatko ljutim sosom
- Sufle sa kozijim sirom i junec¢om salatom
- Tatar od tune sa hrskavom salatom
* Rolnica od junece Sunke sa secuan povréem
- Pileci lolipop
- Kapreze koktel raznjic
» Juneci tatar u kroasanu

» Mini hrskava pita sa Sumskim pe¢urkama i
kremom od filadelfije

« Limun tart
- Brauni sa musom od bele ¢okolade
- Vocni raznjic
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